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The Canadian Food Inspection Agency
(CFIA) is inviting you to attend an
Industry information session on the
Food Safety Enhancement Program
(FSEP) and the Compliance Verification
System (CVS).

These one day sessions are being
organized in conjunction with the
Canadian Meat Council (CMC), the
Canadian Poultry and Egg Processors
Council (CPEPC), the Further Poultry
Processors Association of Canada
(FPPAC) and the North American Meat
Processors (The Association).

The agenda will focus on providing
information related to revisions made to
the FSEP Manual and to the CVS, new
HACCP tools available, validation,
HACCP system reassessment, trend
analysis and the most common non-
compliance issues observed by CFIA
inspectors. Industry representatives
have been invited to present examples
of validation protocols, reassessment
procedures and action plans.

Ten information sessions will be held
across the country at the following
locations:
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L'’Agence canadienne d'inspection des
aliments (ACIA) vous invite a participer
a une session d'information sur le
Programme d'amélioration de la
salubrité des aliments (PASA) et sur le
Systeme de vérification de la conformité
(SVC).

Ces sessions d'une journée sont
organisées avec la collaboration du
Conseil des viandes du Canada (CVC),
du Conseil canadien des
transformateurs d’'ceufs et de volailles
(CCTOV), de I'Association canadienne
des transformateurs de volailles (ACTV)
et de 'Association des transformateurs
de viande nord américains.

Les points a I'ordre du jour seront axés
sur les révisions effectuées au Manuel
PASA et au SVC, les nouveaux outils
HACCP disponibles, la validation, les
procédures de réévaluation du systéeme
HACCP, I'analyse des tendances et les
non-conformités les plus fréquemment
observées par les inspecteurs de
I'ACIA. Des représentants de l'industrie
ont été invités pour présenter des
exemples de protocoles de validation,
de procédures de réévaluation et de
plans d'action.

Dix sessions d'information seront tenues
d'un bout a 'autre du pays aux endroits
suivants:






